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Dal 17 gennaio chef a confronto con il progetto “Care’s” per valorizzare ambiente e prodotti locali

diEzio Danieli
D ALTABADIA

I protagonisti della ristorazio-
ne internazionale, con i pi
qualificati produttori di vino e
gli esperti del settore dell’ali-
mentazione, si danno appun-
tamento in Alta Badia dal 17 al
20 gennaio per discutere e con-
dividere una visione comune,
etica e responsabile, sul tema
della cultura enogastronomi-
ca.

“Care’s ~ the ethical chef
days” & i Inome di un progetto
ideato e promosso da Norbert
Niederkofler, chef stellato del
Ristorante St Hubertus (Hotel
Rosa Alpina di San Cassiano) e
Paolo Ferretti, titolare
dell’'agenzia di comunicazio-
ne Hmc di Bolzano, con il con-
tributo di Giancarlo Morelli,
chef stellato e patron del Pomi-
roeu. Il progetto si avvale della
collaborazione di Audi, in qua-
lita di main partner, e di Alta
Badia, Colmar, Ferrari Trento,
Lavazza, Monograno Felicetti,
S. Pellegrino & Acqua Panna,
Siidtirol.

Quella di gennaio e I'edizio-
ne zero di un progetto che in-
tende non solo aggregare le
pili significative personalita
della cultura enogastronomi-
ca internazionale, ma vuole
anche proporsi come evento
itinerante in sedi ogni volta di-
verse, ma sempre esemplari in
termini’ di valorizzazione del
territorio, rispetto e protezio-
ne dell'ambiente, creando oc-
casioni di confronto e di sensi-
bilizzazione anche a livello lo-
cale e tuttavia con un respiro
fortemente internazionale.

E previsto, inoltre, un dop-
pio appuntamento ogni anno,

con un’edizione successiva
nel periodo estivo.

Con lo spettacolare scena-
1io delle Dolomiti che fara da
sfondo agli appuntamenti e le
varie localita dell’Alta Val Ba-
dia coinvolte, da sempre esem-
pi virtuosi di utilizzo responsa-
bile delle risorse naturali, il
programma di questa prima
edizione di Care’s si sviluppe-
rain quattro giornate di lavori.
Da San Cassiano a Corvara, a
La Villa, passando per i vari 1i-
fugi, tra tavole rotonde, coo-
king Masterclasses e Chef talk,
ipartecipanti porteranno lalo-
To personale testimonianza di
un mondo enogastronomico
legato alla consapevole fruizio-
ne e valorizzazione del territo-
rio.

La missione di Care’s & quel-
la di promuovere | "attenzione
alla natura, valorizzando le
best practice in termini di at-
tenzione al territorio, ai pro-
dotti locali e alla stagionalita

degli stessi, ma anche a consu-
mi responsabili, riciclo dei ma-
teriali e riutilizzo degli scarti
alimentari.

La formula scelta del con-
fronto diretto frai protagonisti

Inalto
asinistra
Norbert
Niederkofler,
chef stellato
del .

St Hubertus,
adestra
Giancarlo
Morelli,
chef stellato
epatrondel
Pomiroeu.
Qui accanto
Paolo Ferretti,
titolare
dell’agenzia
Hmc.

Sono loro gli
ideatori
diCare’s

del settore vuole essere occa-
sione di condivisione e di arric-
chimento comune, partendo
dai contributi personali dei
partecipanti e punta sui conte-
nuti e sul prestigio dei relatori.

Vuole essere un modo di ripor-
tare sostanza e concretezza al
centro dell'attenzione, nella
consapevolezza chela cultura,
a tutti i livelli, & contagiosa e
puo innescare meccanismi vir-
tuosi tali da modificare com-
portament e qualita della vita.
Particolare attenzione sara
dedicata all’educazione delle
nuove generazioni, con pro-
grammi dedicati ai bambini
sul tema dell'alimentazione,
del rispetto per 1'ambiente e
della sostenibilitd. Rientra in
questo ambito anche l'istitu-
zione del premio Young Ethi-
cal Talent Award, che verra as-
segnato, per ogni edizione, al-
lafigura selezionata - tra giova-
ni chef, pasticceri, sommelier
e personale di sala — dalla giu-
ria composta dagli chef parte-
cipanti alla manifestazione. Ol-
tre al premio il vincitore potra
lavorare per un mese in un ri-
nomato ristorante arricchen-
dosi dell'esperienza diretta.

—» ORTISEI

Dal Comune di Ortisei arriva
un avviso che riguarda tutti i
contribuenti che avessero
omesso 0 eseguito in ritardo
il pagamento dell’Imi - Impo-
sta municipale sugli immobi-
liperl'anno 2015.

Ebbene tutti costoro, spie-
galanota diramata dagli uffi-
ci comunali, "possono evita-
rel'applicazione della sanzio-
ne ordinaria, regolarizzando
spontaneamente la violazio-
necommessa”.

“E possibile regolarizzare,
con il cosiddetto "ravvedi-
mento operoso breve", spon-
taneamentesial'acconto che
il saldo 2015 entro 30 giorni
dalla data di pagamento del-
la rata a conguaglio (cioe en-
tro il prossimo 15 gennaio) e
la sanzione ordinaria - chiari-
sce il comunicato distribuito
dagli uffici dell’amministra-
zione comunale - sara ridotta
all'l,5%”.

“Il versamento della san-
zione ridotta - spiega-ancora
V'avviso diffuso dal Comune -
deve essere eseguito conte-
stualmente alla regolarizza-
zione del tributo o della diffe-
renza nonché a quello degli
interessi moratori calcolati al
tasso legale (0,5% fino al 31
dicembre 2015 e 0,2% dall' 1
gennaio 2016)”.

Sul modello F24 si deve
barrare la casella "Rav-Reue”
e bisogna indicare i seguenti
codici: 3912 per l'imposta
mancante per l'abitazione
principale, 3918 per l'impo-
sta mancante per gli "altri
fabbricati", 3923 per gli inte-
1essie 3924 perlasanzione”.

(e.d.)



