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PASTICCERIA CIOCCOLATO CAFFE'

\w i/ Parte TOP Collection, la nuova raccolta punti Debic.

La qualita é servita, la fedelta é premiata. @
MENU CUCINA
| I S
=i==§* RICETTE DAL MONDO CUCINA S
ﬁ '® Ricette dal mondo Cucina

CAPESANTE, SCORZANERA LASAGNETTE APERTE DI
AFFUMICATA E MIDOLLO CASTAGNE CON RAGU
SPEZIATO E PRUGNE

INTERNAZIONALE

La ricetta dello chef Anthony Genovesede
Pagliaccio di Roma,**Michelin e Rela

Chateaux Lo scorso gennaio ['Alta Badia e
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stata il punto d’incontro della gastronomia

internazionale grazie alla prima edizione di

CARE’S, evento ideato da Norbert

Niederkofler. Gli chefin arrivo da tutto il

mondo si sono dati appuntamento...

Pubblicato in

Commenta per primo!

Ricette dal mondo Cucina

Leggi tutto...

SEPPIE “SPORCHE”, ERBE

AROMATICHE, FEGATO

DELLE SEPPIA E GRANITA

DI RICCI DI MARE

Da abbinare al Trebbiano Castello di

Semivicoli di Masciarelli Tenute Agrico

le.

Per 4 persone 8 seppioline giovani 55 g di

ricci di mare 50 g di fegati di seppie
giovanicarbone di nero di seppia gb
vinegrette sale ,pepe Erbe aromatiche:

lamio rosso, centocchio, mentuccia

romana, rabarbaro cinese, crescione,..

Pubblicato in  Ricette dal mondo

Commenta per primo!

SUN CANDY

Bartenders Academy firma 'aperitivo
analcolico da mangiare a base di Kiwi
Zespri® SunGold Ingredienti per 12 gel

Cucina

Leggi tutto...

atine

200 mL di frullato Kiwi Zespri® SunGold 200

mL acqua 4 cucchiai di zucchero semolato 2

cucchiaini da caffé di agar agar

Procedimento In un pentolino versare 200

Per la pasta 200 g di farina 00R50 g di farina
di castagne 50 g di farina di semola 3
uovalolio di olivalsale Per il ripieno e per
condire 120 g di salsicciak120 g di polpa di
maiale®50 g di castagne lessate®40 g di...

Pubblicato in  Ricette dal mondo Cucina

Commenta per primo! Leggi tutto...

SPAGHETTONI AL
CIPOLLOTTO CON TRIGLIA
MARINATA AL LIMONE E
CAVIALE

Abbinamento d’autore dello chef Nicola
Portinari, due Stelle Michelinal Ristorante La
Peca, per Cantina San Michele Appiano. Per
4 persone 280 g spaghettoni Benedetto
Cavalieri300 g di cipollotto rosso pulito500
mL di brodo vegetale20 g succo di rapa
rossaaceto di melecolatura di alicil00 g
cipollotto bianco100 mL olio...

Pubblicato in  Ricette dal mondo Cucina

Commenta per primo! Leggi tutto...

GREEN ICE

Bartenders Academy firma l'aperitivo
analcolico da mangiare a base di kiwi
Zespri® Green Ingredienti per 8 ghiacciol
(stampo 0.7 dL) 6 kiwi Zespri® Green 50 g di
zucchero 0.75 dL di acqua Succo di 2 limoni

Procedimento Sbucciare i kiwi Zespri®
Green, tagliarli a pezzetti e mettere tutto
dentro...

Pubblicato in  Ricette dal mondo Cucina

Commenta per primo! Leggi tutto...
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