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MADE IN
VORARLBERG

HOCHZEIT
TRAUM

Sylvia Fragapane
Immun gegen das Schicksal

Arlberg Exklusiv
SPECIAL NUDE

Werner Branz

couture
stickerei
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An deinem Herd bist du genauso ein König  
wie jeder Monarch auf seinem Thron.

Miguel de Cervantes Saavedra

Kulinarik

Bewusster Genuss

Ein Vorarlberger, der exquisit verführt – 
mit rochini kreiert Hannes Tiefenthaler 
finest tabletop. Von Weiler in die gan-
ze Welt. Raffinesse deckt die Tafel 
und filigrane Eleganz avanciert zu  
kulinarischen Bühnen. Die sich um eine  

lebenswerte Zukunft kümmern. rochini 
ist beim CARE’S – the ethical chefs 
days in Alta Badia dabei. Wenn vom  
17. – 20. Jänner 2016 30 internationale 
Spitzenköche den Respekt vor der Natur 
und Lebensmitteln in der Küche lehren.

Finest tabletop im Premiumsegment. Getragen von der Sehnsucht, das 
zu erschaffen, was es noch nicht gibt. „Es ist unsere Erfindung.“ Die von 
Hannes Tiefenthaler, rochini, und Christoph Nussbaumer. Ein Vorarlber-
ger Designer, der in Italien für die ganze Welt entwirft. Heute glänzen die 
Teller bei der BMW Welt München und im 5-Sterne-Hotel Tannenhof in 
St. Anton. www.rochini.at

Vorarlberger Erfindung – der erste Carbonteller der Welt
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