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Premio per la sostenibilità
OGNI ANNO in Alto Adige si disputa‘Care’s, un evento
enogastronomicointernazionaleideatodallo cheftristellato
NorbertNiederkoflereda Paolo Ferretti.34 chefe26 stelle
Michelin da 13 paesidelmondoperconfrontarsie cucinare
mettendoal primo postosostenibilità,curadel territorioe
riutilizzo dei rifiuti, osservandouna precisaeticadel fare.
Aziendeeprofessionistidelsettoreenogastronomicouniti nella
tuteladell’ambienteechefchesi riconosconoin una cultura
culinaria etica, chequest’annosi sonodati appuntamentoal
ristoranteAlpinn, a Marebbe.Uneventochesabatoscorsoha
portatosul palcoGiovanniCuocci gestoredel ristorante
modenese‘Lanternadi Diogene’a cui èstatoassegnatoil
‘SocialResponsibilityAward’, un importantericonoscimento
alla responsabilitàsociale,sostenutodaMarchesi 1824. Il
premioattribuito al localedi Bomportoportatoavanti insieme
a un teamdi ragazzicon disabilità eai loro genitori,
evidenzial’attività virtuosadell’insegnamodenese.Una
comunitàsocialesortaall’interno di un vecchiocasalesotto
l’arginedelPanaro, dovesi coltiva, si allevanogli animali, si
fanno i salumi, si chiudonoi tortellini e tutto viene preparato
insieme,seguendolebuonepratichecontadineei ritmi della
natura.natura.
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